
servinox

Horno de convección fabricado en acero inoxidable. 

 Ideal para hornear todo tipo de aplicaciones gastronómicas.

Interiores totalmente porcenalizados.

5 parrillas niqueladas con 11 posiciones. 

Quemadores tipo øautade acero inoxidable.

 Patas con niveladores.

Termostato de gran precisión con rango de 50° a 300°C. Termostato de gran precisión con rango de 50° a 300°C. 

Jaladera tubular en acero inoxidable.

Panel de controles iluminado al encender.

Con sistema ahorrador de energía.

Motor con 2 velocidades (1140rpm-1725rpm). 

Sistema de calentamiento acelerado mediante una turbina.

Puertas con doble cristal templado; coordinadas para abrir y cerrar.

Micro switch de corte general coordinado con las puertas.Micro switch de corte general coordinado con las puertas.

Luz interior.

Sensor de øama

Sistema de enfriamiento.

 Panel de controles totalmente desmontable.
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